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Der Küchenchef empfiehlt

Escalope foie gras de pato con ensalada

Escalope of foie gras of duck with salad 
Gebratene Entenleberschnizel mit Salat
Entremeses /  Starter /  Vorspeise:  € 13,50

*****
Capellini de bogavante – spaghetti muy fino, con bogavante y verduras

Lobster capellini – fine spaghetti with lobster and vegetables in lobster sauce
Hummercapellini – feine Spaghettini mit Hummerstücken in Hummersauce

Entremeses 2 pers./Starter for 2 pers./ Vorspeise für 2 Pers  € 13,50 p.pers Plato principal / Main course / Hauptgericht:  € 19,50
*****
Chateaubriand – filete doble de solomillo de ternera al horno
Chateaubriand – double thick filet steak of beef from the oven
Chateaubriand – doppeltes Rinderfiletsteak aus dem Ofen
Para 2 personas – for 2 persons – für 2 Personen      € 19,90 p.pers.

***** 
Medallón de solomillo de ciervo en salsa de tempranillo con guarnición
Venison noisette in tempranillo sauce with vegetables in season

Hirschfiletmedaillons in Tempranillosauce mit bunter Garnierung

€ 19,90

*****
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Entrecôte de ternera de USA
Entrecôte (rib eye) of US-beef

Zwischenrippenstück vom USA-Rind

ca. 300 gr.  -  € 24,90
*****
Coulant de almendras  – Coulant of almonds  -  Mandelcoulant

Postre /  Dessert:   € 6,90

*****
Precio neto + 7% Iva.
